
I SALUMI – CURED MEATS
Prosciutto crudo di parma | Parma’s raw ham
Salame Felino
Motzetta, rucola e grana | Motzetta, rocket and Grana Cheese

I FORMAGGI con confetture, noci e miele – CHEESES with
mustard, nuts and honey:
Toma di Gressoney, Toma Mont Blanc, Fontina D.O.P., Bleu
d’Aoste, Caprini freschi

GLI SFIZI – TASTY BITES
Bignè ripieni di formaggio e salmone
Savory cream puffs filled with cheese and smoked salmon
Tartellette con formaggio e trota iridea
Savory tartlets with cream cheese and rainbow trout
Tramezzini al tonno
Tuna finger sandwiches
Mini toast
Croissant speck e brie

IL MARE – THE SEAFOOD
Salmone marinato | Cured salmon
Tentacolo di polpo in insalata | Octopus tentacle salad
Ostriche | Fresh oysters
Cocktail di gamberi | Shrimps with cocktail sauce

IL MULINO – BAKERY CORNER
Pane nero con noci | Dark walnut bread
Grissini | Breadsticks
Focacce al rosmarino | Rosemary focaccia

Aperitivo sul prato con show cooking
Aperitif on the garden with show cooking
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MENU FERRAGOSTO

15 AGOSTO 2026 dalle ore 19:00 

€25



Crespelle ripiene di Fontina DOP, funghi porcini e gocce di
Torrette ristretto
Fontina DOP and porcini mushroom filled crêpes with a
Torrette wine reduction

Risotto con zucchine il suo fiore e carpaccio di gambero
rosso di Mazara del Vallo
Creamy zucchini risotto with zucchini flower and Mazara del
Vallo red prawn carpaccio

Guancia di maiale marinata al Fumin DOC cotta a bassa
temperatura con polenta morbida
Slow-cooked pork cheek marinated in Fumin DOC wine, served
with creamy polenta

Turbante di Branzino al forno con ventaglio di zucchine e
chips di patate americane
Oven-baked sea bass turban served with zucchini fan and
sweet potato crisps

The Island of Sweet Delights

Primi piatti  a scelta | Choice of First Course

Secondi piatti  a scelta | Choice of Second Course

L’isola delle tentazioni
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